
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

Natürlich und bodenständig - 

Heimisches im Dorf genießen. 
 

In der GIGGI Tenne treffen sich Einheimische und Gäste unkompliziert 

wie es sich für ein Wirtshaus gehört. 

In bodenständiger Vertrautheit mit Freunden lachen, prosten und gustieren. 
 

RAFFINIERT . FRISCH . KÖSTLICH 

werden die traditionellen Gerichte und Klassiker der österreichischen Küche mit 

Produkten aus heimischen Landwirtschaften und vom Wildbret vorwiegend aus der 

eigenen Jagd zubereitet. Im Mittelpunkt steht die Qualität der regionalen Produkte und 

die bodenständige Ötztaler Gastfreundschaft in angenehmen rustikalen Ambiente. 

Wir leben die Tiroler Wirtshauskultur. 
 

Liebe Gäste, betreffend der  

PARKPLATZGEBÜHREN     
 informieren Sie gerne unsere 

Servicemitarbeiter! 



 
 

Wir sind stolz die frischen, erlesenen Produkte unserer regionalen Partner zu veredeln 

und diese unseren lieben Gästen als köstliche speisen zu servieren. 
 

Unsere Partner für Regionale Produkte 
 

Rind - & Lammfleisch Gstrein Arno . Sölden  

Wildbret aus der eigenen Jagd 

Schweinefleisch Klaushof . AMA Gütesiegel 

Hendlfleisch Wech Geflügel . St. Andrä 

Fisch Ötztaler Quellfische . Fam. Mrak . Längenfeld 

Käse Bauern und Almen aus der Region 

Milch | Milchprodukte Tirol Milch | Salzburg Milch 

Erdäpfel Kapeller Franz . Mieming 

Gemüse | Obst Gemüse Winkler . Ötztal Bahnhof | Nordtiroler Gemüse 

Brot Bäckerei Gstrein . Sölden  

Eier Aus Österreichischer Bodenhaltung | Robin Klotz . Sölden 

Bier | Weizenbier Brauerei Zillertal Bier . Zell am Ziller  

Sölsch Bier Bäckelar Brewery . Sölden 

Edelbrände | Gin Christoph Kössler . Stanz | Fam. Maass . Prutz 
 

Limo SilberQuelle . Privatquelle Gruber . Brixlegg 

 



   
   

 

Vorspeisen | Starter 
 
Carpaccio vom Ötztaler Rind  17,50 € 
Rucola. Preiselbeere. Grissini                                          

Beef Carpaccio. rucola. cranberries. grissini  

 

Rindfleisch Sülzerl Vogerlsalat. Steirisches Kürbiskern Öl  12,90 € 

Beef aspic lamb´s lettuce salad. styrian pumpkin seed oil 

 

Tomaten Bruschetta auf Schwarzbrot . Basilikum. Balsamico. Bergkäse    11,90 € 

Tomato bruschetta on black bread. basil. balsamico. mountain cheese 

 
    

Suppen | Soups 
 

Brokkolicreme Suppe Croutons 

Broccoli cream soup croutons  7,50 € 

  

Rindsuppe vom heimischen Rind  Clear beef broth    

….. mit hausgemachten Frittaten  ….. with stripes of pancake  7,00 € 

….. mit hausgemachtem Leberknödel  ….. with bacon dumpling  8,00 € 

   
 

 



   

Salate | Salad 
 

Sommersalate Summer salad   10,90 €  

Sommersalate  mit Rindfleischstreifen  Summer salad beef stripes  23,90 € 

Sommersalate mit 4 Garnelen  Summer salad with 4 prawns                             24,90 €  

 

 

Beilagen Salat gemischt  Side salad mixed            4,50 € 

 

Portion Knoblauchbrot   Portion of garlic bread  6,50 € 

 

Portion Brot Portion of bread  3,00 € 

 

MarendeZeit 
Marende Brett´l Jause. Ötztaler Speck. Kaminwurze vom heimischen Wild.  18,90 € 

Bergkäse. Butter. Steirer Kren. Essiggemüse. Brot vom Bäck 

Marende bacon from alpine pig. smoked sausage from local game. mountain cheese. butter.  

styrian horse radish. pickled vegetables. bread  

 

….. unsere Weinempfehlung zur MarendeZeit 
Kalterer See De Silva Peterleiten Weingut Peter Sölva   

    
   

 

 

 

alle Salate servieren wir  mit 
Essig-Öl Marinade  

vinegar-oil dressing 
 



  

 

Wild(es) aus der eigenen Jagd | Game from own hunt 
 

Saltimbocca vom Wild Gerstl Risotto. wilder Brokkoli. Grant´n  30,90 € 

Saltimbocca of venison barley risotto. wild broccoli. cranberries 

 

 

Lamm . Steak . Fisch | Lamb . Steak . Fish 
 
Lammbrat´l  vom Ötztaler Berglamm    26,90 € 
Erdäpfel. Karotten 

Lamb roast from ötztaler mountain lamb. potatoes. carrots 

 

Rumpsteak vom heimischen Rind    39,50 € 
250g Rohgewicht. Erdäpfel Rösti. Grillgemüse. Knoblauchbutter 

Rumpsteak 250g. potato rösti. vegetable. garlic butter 
 

Pfeffersauce Pepper sauce         4,50 € 

  

Filet von der Ötztaler Forelle Bärlauch Risotto. Parmesan. Cherry Tomaten  27,90 € 

Ötztaler trout fillet wild garlic risotto. parmesan cheese. cherry tomatoes 
 

Garnelen auf Linguine (4 Garnelen) Parmesan-Weissweinsauce  24,90 € 

Prawns on linguine (4 prawns) parmesan-white wine sauce 
 

  



  

Vegetarisch 
 

Ötztaler Käsespätzle    18,50 € 
Hausgemachte Eierspätzle. würziger Almkäse. Röstzwiebel 

Homemade egg spaetzle alpine cheese. fried onion 

 

Hausnudeln    18,90 € 
Linguine. Gemüseragout. Junglauch. Hirtenkäse 

House pasta. linguine. vegetable ragout. feta cheese 

 

Gemüse Gröst´l. geröstete Erdäpfelscheiben. buntes Gemüse. Spiegelei    19,90 € 
Vegetable Gröstl. roasted potatoes. vegetable. fried egg 

 

 

 

Unser Tip Samstag´s auf Vorbestellung 
 

Schweinshaxe knusprig gebraten                                                         Portion  28,90 € 

Semmelknödel. Sauerkraut. Senf. frischer Steirer Kren 

Crispy pork shank semolina dumpling. sauerkraut. mustard. fresh horseradish 

 
 

 



 

Hauptspeisen  | Main dishes 
 
Paillard vom Schwein  24,90 € 

Rucola. Sauerrahm. Pilzrahm Sauce. hausgemachte Eierspätzle 

Paillard from pork. rucola salad. sour cream. mushroom cream sauce. spaetzle  

 

Rindsbraten hausgemachte Eierspätzle. Rotkraut   25,50 € 

Braised beef. spaetzle. red cabbage 

 

Ötztaler Gröst´l geröstete Erdäpfelscheiben. gekochtes Rindfleisch.  19,90 € 

Zwiebel. Spiegelei 

Ötztaler Gröstl. roasted potatoes. boiled beef. fried egg   

 

Wiener Schnitzel   20,50 € 
vom Schwein. Pommes frites . Zitronenspalte 

Wiener Schnitzel . fried breaded escalope. french fries. Lemon 

Auf Wunsch mit Preiselbeeren  On request with cranberries 

 

Grillteller „Tennen Art“  28,50 € 
Kurzgebratenes vom Rind. Schwein & Hendl. Würstl. Erdäpfel-Crispers. 

Gemüseletscho. Knoblauchbutter 

Mixed Grill. pan-fried from beef. pork & chicken. sausage. vegetable lecho.  

potato crispers. garlic butter 

 

 

   
 



  

Dessert | Dessert 
 

Warmes Schokoküchlein Erdbeer Eis . Sahne  9,50 €  

Warm chocolate cake. strawberry ice cream. whipped cream 

 

 

Apfelradl Vanilleeis. Waldbeeren  8,00 € 

Apple fritters vanilla ice cream. Whipped cream 
 

 

Mohnnudeln Preiselbeeren  8,90 € 

Poppy seed noodles cranberries 

 

 

Geeiser Joghurt Schmarren Moosbeeren  8,50 € 

Iced yoghurt Schmarren blueberries 

 
 

Affogato a la Caffee Espresso. Vanilleeis  Espresso. vanilla ice cream                               5,20 €  

 
 
 
 
 

Eisbecher / Ice cream cup 
Leckere Eisbecher findet ihr in unserer Eiskarte 

You can find delicious ice cream sundaes  

in our ice cream menu 

 
Alle Preise in EURO inkl. Steuern und Abgaben! Druck- und Satzfehler sowie Änderungen vorbehalten! 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 

 

 
 

 
 
 

 

 

 

Wir freuen uns auf eure Reservierung! 

 

 

www.giggitenne.at 

 

+43 (0)5254 33399 

 

                                                        Familie Klotz & Team 

 
 

 

http://www.giggitenne.at/


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 


